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Rustique et productive
Fritable

Caractéristiques

Maturité Demi-tardive Tubercule

Type culinaire
B

Aptitude à la transformation
en frites

Forme Ovale

Yeux Superfi ciels

Chair Jaune

Rendement Très bon, calibre uniforme Peau Jaune

Dormance/stockage Forte, bonne aptitude
au stockage Matière Sèche Élevée

Température de stockage 7°C en stockage frites / 5°C en stockage conso

Résistances

Mildiou du feuillage Élevée Nématodes Ro1/2/3/4/5 Virus Élevée

Mildiou du tubercule Moyenne Endommagement Élevée Chaleur Élevée

Galle verruqueuse Élevée Gale commune Élevée Sec Élevée
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Traitement

Traitement préventif contre
le Rhizoctonia solani recommandé

Sensibilité
métribuzine

Pré-levée Pas sensible

Post-levée Moyennement 
sensible

Fumure
(en besoins
de culture)

N 200 u/ha
P 120 u/ha
K 300 u/ha

Plantation

Densité
(adaptable

selon débouché 
frites ou conso)

28/35 env 44 000 pieds/ha

35/50 env 38 000 pieds/ha

50/55 env 34000 pieds/ha

Profondeur Normale

Préparation Sols et plants réchauffés

Jelly

Contactez-nous :
europlantfrance@europlant.fr
+ 33 (0) 1 53 58 41 00

Plus d’informations sur :

www.europlant.fr
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