
 

 

 

Zalecenia dot. przechowywania sadzeniaków po dostawie.  

1. Sprawdź poprawność otrzymanych dokumentów – faktury VAT lub dokumentu WZ. 

2. Oceń stan opakowań – sprawdź, czy nie mają widocznych uszkodzeń (np. rozdarcia, 

przemoczenia). Upewnij się, że na opakowaniu znajduje się paszport roślinny, a widniejący 

na nim numer partii jest tożsamy z numerem na fakturze. 

3. Sprawdź kompletność zamówienia. Upewnij się, że otrzymałeś wszystkie zamówione 

produkty oraz że ich stan jest nienaruszony. 

4. Przy odbiorze transportu sprawdź temperaturę bulw, aby wykluczyć ryzyko ich 

przemrożenia w trakcie przewozu. Podczas transportu intensywność oddychania ziemniaków 

wzrasta, co może wywołać kondensację pary wodnej. Dodatkowo, jeśli temperatura otoczenia 

lub magazynowania jest wyższa o co najmniej 3°C od temperatury produktu, również może 

wystąpić kondensacja. W takim przypadku należy jak najszybciej usunąć wilgoć poprzez 

wentylację. Nadmiar wilgoci może spowodować obniżenie jakości sadzeniaków. 

5. W przypadku stwierdzenia nieprawidłowości dotyczących jakości sadzeniaków lub ich 

opakowań, należy bezzwłocznie wysłać wiadomość e-mail na adres: epp@europlant.biz lub 

SMS na numer telefonu: 734 474 193. W treści należy podać numer faktury oraz opis 

zastrzeżeń. Reklamację należy zgłosić nie później niż w ciągu 3 dni od daty dostawy. 

6. Jeśli sadzeniaki będą sadzone w terminie do 7 dni od dostawy, należy przechowywać je w 

wentylowanym, zadaszonym magazynie. 

7. Zalecanym sposobem długoterminowego przechowywania sadzeniaków są skrzynio 

palety. 

8. Opakowania jednostkowe (np. big-bagi, worki jutowe, worki raszlowe) służą wyłącznie 

jako niezbędna ochrona na czas transportu. Nie są one przeznaczone do długoterminowego 

(powyżej 7 dni) przechowywania. Optymalna temperatura składowania sadzeniaków wynosi 

4°C. 

9. Nigdy nie przechowuj sadzeniaków w pomieszczeniach, w których wcześniej stosowano 

preparaty przeciw kiełkowaniu bulw. 

10. W przypadku przygotowywania ziemniaków do sadzenia (podkiełkowania), temperaturę 

należy podnosić stopniowo – nie więcej niż o 1°C na dobę, aż do osiągnięcia maksymalnie 

15°C. 


