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BELANA

v frihe, festkochende Premium-Salatkartoffel
» sehr aromatisch und wohlschmeckend

v’ gelbe Fleischfarbe
v’

keine Verfarbung nach dem Kochen ﬁ!\
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BELANA

Warmer Kartoffel-
salat mit Speck

ZUTATEN

(fur 4 Personen)

500 g festkochende
Kartoffeln (BELANA)

1 Zwiebel

100 g Speck

150 ml Gemuse-
bruhe

4 EL WeilRweinessig

Salz, Pfeffer,
Zucker, Petersilie
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ZUBEREITUNG

Kartoffeln waschen und in Salzwasser fir ca.
20 Minuten gar kochen. Die Kartoffeln pellen und in
feine Scheiben schneiden.

In der Zwischenzeit die Zwiebel schélen und
in feine Wiurfel schneiden. Den Speck ebenfalls
fein wirfeln.

Speck in der Pfanne auslassen. Zwiebeln dazu
geben und mit anbraten. Mit Gemusebrihe und
Essig abléschen und leicht einkécheln lassen.

Die heiBe Marinade Uber die Kartoffeln geben,
gut durchmischen und ca. eine halbe Stunde
ziehen lassen.

Den Kartoffelsalat mit Pfeffer, Salz und einer
Prise  Zucker abschmecken. Mit Petersilie
bestreuen und servieren.




