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mittelfrihe, vorwiegend festkochende Speisesorte
aromatischer Geschmack
tiefgelbe Fleischfarbe
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LAURA
Karctoffelkuchen

ZUTATEN ZUBEREITUNG

(fur 4 Personen)

1 ¥ kg vorwiegend Kartoffeln schalen, waschen und in sehr dinne
festkochende Scheiben schneiden.

Kartoffeln (LAURA) Eine Auflaufform buttern und darin die Kartoffel-

3(__)0 g warziger scheiben und den geriebenen Kase abwechselnd
Kase Uibereinander schichten.

1E Milch, Creme fraiche, gepressten Knoblauch und
4 Knoblauchzehen Ei verquirlen und mit Salz, Pfeffer und Muskat
150 g Creme kraftig wirzen. Masse Uber die Kartoffeln gieBen.
fraiche . Den Kartoffelkuchen im vorgeheizten Ofen bei
150 ml Milch 160 °C (Umluft 150 °C) ca. 1 Stunde goldbraun
Salz, Pfeffer und backen.
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