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Sahne-Kartoffeln

ZUTATEN

(fur 4 Personen)

1 kg vorwiegend
festkochende
Kartoffeln
(MARABEL)

60 g Butter

1 Knoblauchzehe
1 Zwiebel

1 Becher Sahne
2 EL Petersilie

ZUBEREITUNG

Kartoffeln waschen und als Pellkartoffeln in Salz-
wasser ca. 20 Minuten gar kochen. Etwas abkuhlen
lassen, pellen und in Scheiben schneiden.

Zwiebeln und Knoblauch schalen und fein
hacken. Butter in einer Pfanne schmelzen
und Zwiebeln und Knoblauch andinsten. Die
Kartoffeln hinzugeben und von allen Seiten leicht
anbraten. Sahne angieen und einige Minuten
kdcheln lassen. Sahne-Kartoffeln mit Salz und
Pfeffer wirzen und mit gehackter Petersilie

Salz, Pfeffer bestreuen.
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