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Knusprige

Kartoffelecken

ZUTATEN

(fur 4 Personen)

1 kg mittelgrolRe
festkochende
Kartoffeln
(MONTANA)

4 Rosmarinzweige
4 Thymianzweige
2 EL Honig

4 EL Olivendl
Salz, Pfeffer

FOr den Dip

250 g Magerquark
250 g Naturjoghurt
frische Garten-

krauter
Salz, Pfeffer
ﬁ&\ EUROPLANT Pflanzenzucht GmbH
(=g Wulf-Werum-Str. 1 | 21337 Liineburg
EUROPLANT www.europlant.biz

ZUBEREITUNG

Die Kartoffeln grindlich waschen und in Spalten
schneiden.

In einer groBen Schissel Olivendl mit Honig, Salz
und Pfeffer verrthren. Die Kartoffelspalten zufiigen
und alles gut durchmischen.

Kartoffeln nebeneinander auf ein Backblech legen.
Rosmarinnadeln und Thymian abzupfen und Uber
die Kartoffelspalten streuen.

Die Kartoffelecken im vorgeheizten Ofen bei
200 °C etwa 30 Minuten knusprig backen, nach ca.
15 Minuten einmal wenden.

FUr den Dip Quark und Joghurt verriihren und mit

frischen Gartenkrautern, Salz und Pfeffer nach
Geschmack wirzen.




